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Global Food
Security
Index 2022
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Best performers szizrze Weakest performers szg)zri
Finland 83.7 Syria 36.3
Ireland 81.7 Haiti 38.5
Norway 80.5 Yemen 40.1
France 80.2 Sierra Leone 40.5
Netherlands 80.1 Madagascar 40.6
Japan 79.5 Burundi 40.6
Canada 79.1 Nigeria 42

Sweden 79.1 Venezuela 42.6
United Kingdom 78.8 Sudan 42.8
Portugal 78.7 Congo(Dem.Rep.) 43
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Hazard Analysis and \Critical Control Pointl
l l
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Plano de Controle da Higiene para restaurantes
. . Pontos erincioaeis das Boas Pratices de Higiene
Montar o Plano de Controle da Higiene
g Quande Neo ato da enirega da mat & fia-orima -
e Catros { b
- - . ¥ . ® o
~(1) Pontos principais das Boas Praticas de Higieneg Vedficaro |,
As Boas Priticas de Higiene referem-se ao controle da higiene comum, prima
realizado para tedo e gualquer alimento, assim como 2 impeza, dusnfmg::o e @uando
esterlzagdo das instabgdes e utensilios de cozinha, confrole de temperatura dos alimentos O
e higiene dos funciondrios. M‘- _
Decida “Quandc”, “De que forma” fazer o controle @ como idar *Quando ==\ e, ries de comegar o trabalho, durante o tmhal-lu. ap 65 o térming do
ocomer um problemsa” . - ) expedente » Qutras (
@ Manuseio de matériz-prima € Verificar a temperatura do ) Manter a limpaza das ) Saiide e rigiene dos trabalhadores Vesificar a .
temperatura M
Verlficar o racebimento ds refrigerador & freezer nstalaphes e lojas da preparag:3o de simentos 2 i o ”
matérz-prma Refrigarador: Irefrigeradorf '
ababo de 10rC rearer)
Freezer: abelin de G - - E 5 Guando
45T (2 - CCOITar LI
it by
Chsmrd Antes de come gar o trabalho, durante o trabalbo, ap 65 o Lémino do
- S R expedienis » Outros ( ]
Aparéncia e chelro Definir quendo warficar (ex: i
Condicio da embalagam antes oo Nico oo trabalha) oiferenies para cads Inalcae, funcionzrios contaminag 8 (o oue
Indicagaa [data de validades, ‘erificar g femperatura dentro COMD CAIME Ol Pelxe. Saha oun2o fefimenio nes 1 |o cruzada e formmd
métoda de armazenamento, o Tefrigeradion Com um Limpar e desinfetar os maos contaming ¢ &
sergena) termametna iensilos 3 cala vez gue Westuano o secund dna
Temperatura oo produso [ B Vertficar esses Rens, antre outros Guando
Verificar esses Bens, antre outros. Limpar e gesinfetar o banneiro Lever a5 mios de forma COOmar Um
" higierica prcierma
\, y
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Nasi Rendang
P | e g

So{SLmfeaTiRic, RET
FSHVE—TI A EFAT,
FI=F)D%
FLTAUVRAEFAELE
Steamed white rice
served with rich and
tender beef rendang,
green chili sambal,

and prawn crackers.
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(1) Do you have any food allergies? Please point out the ingredients you are allergic to, %
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@ Ban c6 bj dj (rng thure phém khang? Vui long cho biét ban bj di (rng wéi loai thue phém nao.
(7) Apakah kamu punya alergi makanan? Silakan tunjukkan bahan-bahan pada lembar ini.
(8) Vocs tem alergias alimentares? Por favor, indique qual alimento,
Avez-vous des allergies alimentaires ? Veuillez indiquer de quel aliment il s'agit.
¢ Tienes algunas alergias alimentarias? Por favor senalar cual es.
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