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・難波葱

碓井豌豆

シンボルマークは、「品」をモチーフに
「農産物や林産物などをイメージする
萌葱色」、「魚介類などをイメージする
孔雀青」、「「つくり手」の温かみや情
熱など「大阪産(もん)」を支える人々
をイメージする金茶色」を３つの「円」
で表し、様々な主体の活動や連携の

「輪・環」を築き広げることを表してい
ます。

「Osaka AGreenAction」は「食」とそ
れを支える「農とみどり」の分野で今
すぐできる行動から脱炭素をめざす
行動です。
大阪産(もん)の消費、活用は地球環
境の保全につながります。









大阪ウメビーフもつ鍋
大阪ウメビーフの甘くてプリプリ
なもつをこだわり醤油と関西風
出汁をベースに、滋味じんわり
スープで美味しく食べて心も体
も温まります｡



馬場なす
ば ば

大正時代に貝塚市を中心
とした泉州地域の山間部
で栽培されていた水なす
の一種。果実の形は中長
で皮が非常に薄く、果肉
は緻密で、水分を多く含
んでいます。

4月から10月
貝塚市
貝塚市

貝塚澤茄子
かいづかさわなす

明治時代に貝塚市を中心
とした泉州地域の浜側一
帯で栽培されていた水な
すの一種。果実の形は巾
着系で縦溝があり、果皮
は薄赤紫色。果肉は緻密
で、水分を多く含んでい
ます。

4月から7月
貝塚市
貝塚市

大阪産（もん）の魅力や仕入れに必要な情報を集約したデータベースサイトです。
https://osaka-mon.org/

https://www.pref.osaka.lg.jp/ryutai/osaka_mon/oosakamoninsyokuten.html

データベース

大阪産(もん)を味わえる飲食店の紹介



※掲載している大阪産（もん）は主なものとなり、この他にも多数あります。

馬場なす
貝塚澤茄子

大阪産（もん）X（旧Twitter）




