
～くら寿司のみんなと考えるSDGs～

ご家庭で社会見学が楽しめるよう、
映像やクイズを用いて分かりやすく
「くら寿司」の取り組みを紹介。

1. 海でとれた魚が｢お寿司｣になるまで
2. 水産資源の問題について
3. 魚の仕入れ・加工での取り組み内容
4. お店での取り組み内容

SDGsを学ぼう(冬)

今ある水産資源の問題をどのように解決するか、
｢くら寿司｣の取り組みを通して一緒に考えていただく講座です！

未来ではお寿司が食べられなくなる⁉

超貴重‼｢お皿回収ポケット｣
の内部も大公開‼


