
セッツ株式会社

＜取組内容＞

◆衛生管理製品の提供を通じ、顧客である外食店舗や食品加工工場等に対して、現場のリスクの分析や改

善の提案など、衛生管理に関するサポートを積極的に実施。

◆衛生管理の鍵となる洗浄・微生物制御・解析・製剤化技術等の研究開発を活発に行うとともに、日本食品

衛生学会等で多数の成果（例：ケーススタディ：ゆで麺製造工場におけるPDCAサイクルによる微生物の

分布と汚染源の特定）を発表し、各種論文賞も受賞するなど、高信頼性企業をめざす会社として、食の安

全・安心に多大な貢献をしている。

◆大阪工研協会や食品微生物科学協会のほか、各大学やＮＰＯ法人主催の講演会において、自社の衛生関

連事業で得られた食品衛生に関わる洗浄や消毒等の知見や研究結果を広く情報提供。

◆同社サイトにおいて、Settsuニュースとして、食品衛生や食中毒予防に関する情報を発信するとともに、

大学生を対象とした工場見学を実施するなど、食の安全・安心に積極的に取り組んでいる。

講演会における発表
（石けん洗剤技術交流会）

第44回日本食品微生物学会
学術総会での発表

食品衛生学雑誌、掲載論文 Settsuニュース（同社サイト）

会社概要：明治22年に有限責任攝津製油会社設立、食用油の製造・販売を開始。令和2年セッツ株式会社に

社名変更。業務用のアルコール除菌剤や洗浄剤などの衛生管理商品の製造・販売および自社ブラ

ンドの食用油を販売。

https://www.settsu-inc.com/
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