おおさかＱネット「食の安全・安心」に関するアンケート　分析結果概要

■実施期間　平成29年9月22日（金）～9月26日（火）
■サンプル数　国勢調査結果（平成27年）に基づく性・年代・居住地（4地域）の割合で割り付けた18歳以上の大阪府民1,000サンプル
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大阪市域　　：大阪市
北部大阪地域：豊中市、池田市、吹田市、高槻市、茨木市、箕面市、摂津市、島本町、豊能町、能勢町
[bookmark: _GoBack]東部大阪地域：守口市、枚方市、八尾市、寝屋川市、大東市、柏原市、門真市、東大阪市、四條畷市、交野市
南部大阪地域：堺市、岸和田市、泉大津市、貝塚市、泉佐野市、富田林市、河内長野市、松原市、和泉市、羽曳野市、高石市、藤井寺市、泉南市、大阪狭山市、阪南市、忠岡町、熊取町、田尻町、岬町、太子町、河南町、千早赤阪村


1.　調査目的
　『大阪府食の安全安心推進計画』に関する指標に関して、毎年アンケートを実施（平成15年度～）することにより、食の安全・安心に関する府民意識の動向を把握し、施策立案の資料とする。
　合わせて、近年食中毒の発生件数が増加しているカンピロバクター食中毒について、府民の認知度や危機意識、普段の行動を調査し、今後の啓発施策を検討する資料とする。

2.　主な調査（検証）項目
（1）計画指標の確認
　・食の安全性に関する府民意識
（2）カンピロバクター食中毒に関する実態
　①　鶏肉の食中毒リスクを認識している人の方が、食中毒にならないために気を付けていることが多い。
　②　年齢層が上がるにつれて、また、子どもや高齢者のいる家庭の方が、鶏肉による食中毒のリスクを認識している割合が高く、食中毒にならないために気を付けていることも多い。
　③　食中毒の経験のある人の方が、鶏肉による食中毒のリスクを認識している割合が高く、食中毒にならないために気を付けていることも多い。

3.　主な調査（検証）結果
（1）計画指標
　・現在流通している食品が「安全・安心だと思う」割合69.3％（昨年度68.1％）
（2）カンピロバクター食中毒に関する実態
①　鶏肉による食中毒リスクをよく知っている人ほど、食中毒にならないために気を付
けている傾向にあった。
　②　年齢層別では、食事や食材購入時の行動については、高齢層の方が他の年齢層に比べて気を付けている傾向にある一方で、料理をする際の行動については、若年層・中間層の方がやや気を付けている傾向にあった。
　　　家族構成別では、食事や食材購入時の行動については、同居家族における高齢者の有無で差が見られた（高齢者のいる人の方が気を付けている傾向にある）のに対し、料理をする際の行動については、同居家族における子どもの有無で差が見られた（子どものいる人の方が気を付けている傾向にある）。
　③　食中毒になったことのある人の方が、鶏肉による食中毒リスクの認知度合が高く、食事や料理をする際の行動について気を付けている傾向が多少見られたものの、「鶏肉の生食」に対する意識・行動については、食中毒経験の有無であまり差が見られなかった。
（注）
1.　「おおさかＱネット」の回答者は、民間調査会社に登録するインターネットモニターであり、回答者の構成は無作為抽出サンプルのように「府民全体の縮図」ではない。そのため、アンケート調査の「単純集計（参考）」は、無作為抽出による世論調査のように「調査時点での府民全体の状況」を示すものではなく、あくまで本アンケートの回答者の回答状況にとどまる。ただし、性別、年齢、地域に関しては、直近の国勢調査の大阪府の構成比に合わせている。
2.　割合を百分率で表示する場合は、小数点第2位を四捨五入した。四捨五入の結果、個々の比率の合計と全体を示す数値とが一致しないことがある。
3.　図表中の表記の語句は、短縮・簡略化している場合がある。
4.　図表中の上段の数値は人数（n）、下段の数値は割合（％）を示す。
5.　図表下にカイ2乗検定の値（p値）を記載しているものは、信頼度5％水準で統計上の有意差がみられたもの。
6.　複数回答のクロス集計については、カイ2乗検定を行っていない。






















1.　食の安全性に関する府民意識
　「大阪府食の安全安心推進計画」の計画指標に関連し、食の安全性に関する府民意識を調査する。

　1-1　流通している食品の安全・安心に対する意識
　現在流通している食品が安全・安心だと思うか、との質問に対し、「安全・安心だと思う」、「どちらかというと安全・安心だと思う」と回答した層を【安心層】、「安全・安心だと思わない」、「どちらかというと安全・安心だと思わない」と回答した層を【不安層】とする。
· 全体に占める【安心層】の割合は69.3％（前年度68.1％）であった。（図表1-1）
【図表1-1】
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　1-2　食品が安全・安心だと思う理由
　【安心層（n=693）】に対し、食品が安全・安心だと思う理由を質問した。
· 食品が安全・安心だと思う理由として最も高かったのは、「生産者・販売者など事業者を信頼しているから（40.4％）」であった。次いで「食に関わる情報が多く提供されているから（38.4％）」、「以前と比べて食に関わる法律が強化されたから（37.4％）」と続いた。（図表1-2）
【図表1-2】
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　1-3　食品の安全・安心に関して不安に思うこと、不安に思う理由
　【不安層（n=229）】に対しては、食品に関して不安に思うもの、及び不安に思う理由を質問した。
· 食品に関して不安に思うものとして最も高かったのは、「原産地や賞味期限等の偽装表示（64.2％）」であった。次いで「添加物の不適正使用（61.1％）」、「輸入食品の安全性（53.7％）」と続いた。（図表1-3-1）
· 食品に関して不安に思う理由として最も高かったのは、「生産者や企業のモラルが低下している（59.4％）」であった。次いで「輸入食品に頼りすぎている（50.2％）」、「食の安全・安心をゆるがすニュースが多い（38.4％）」と続いた。（図表1-3-2）
【図表1-3-1】
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【図表1-3-2】
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　1-4　行政、事業者に対して期待すること
　回答者全員に対し、今後行政や事業者に期待することを質問した。
· 行政に期待することとして最も高かったのは、「輸入業者への指導強化（54.7％）」であった。次いで「国内の食品関連事業者への監視・指導の強化（51.8％）」、「食品検査体制の強化（48.3％）」と続いた。（図表1-4-1）
· 事業者が力を入れていくべき点として最も高かったのは、「外部機関によるチェックの導入（53.7％）」であった。次いで「消費者に対する積極的な情報提供（52.0％）」、「内部チェック機能の強化（49.5％）」と続いた。（図表1-4-2）
【図表1-4-1】
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【図表1-4-2】
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　1-5　食の安全性に関する情報源
　回答者全員に対し、食の安全性に関する情報を普段どこから手に入れているか、質問した。
· 最も回答率が高かったのは、「テレビ（75.7％）」であった。次いで「インターネット（52.8％）」、「新聞の記事や広告（32.1％）」と続いた。（図表1-5）

【図表1-5】
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2.　カンピロバクター食中毒に関する実態
　近年、カンピロバクター食中毒による健康被害が増加している。大阪府では、カンピロバクターによる食中毒の発生件数が最も多く、平成28年に大阪府内で発生した食中毒94件のうち、カンピロバクターによる食中毒が50件を占める。特に市販の鶏肉は高い確率でカンピロバクターを保有していると言われており、鶏肉の生食や調理方法について、注意を呼び掛けている。
　今後の施策検討にあたり、カンピロバクター食中毒に対する府民の認知状況や危機意識、普段の行動を調査する。

　2-1　鶏肉による食中毒リスクの認知と実際の行動との関係性
　鶏肉による食中毒リスクの認知度合により、食事や料理の際の行動に差が見られるかを検証する。
鶏肉による食中毒リスクに関すること3項目（※）を提示し、それぞれについて知っているかどうかを質問した。3項目のうち1つでも「知っている」と回答した人を【知っている】、いずれも「知らない」と回答した人を【知らない】とする。また、【知っている】層の中でも3項目全てに「知っている」と回答した人（3項目）と1～2項目について「知っている」と回答した人（1～2項目）に分類する。
· 鶏肉による食中毒リスクに関する3項目
・新鮮な鶏肉であっても食中毒の危険性がある
・飲食店で出された鶏肉料理であっても、生もしくは加熱不十分な場合、食中毒の危険性がある
・市販の鶏肉に食中毒菌が付着している場合が多い

食事や食材購入の際、食中毒にならないために気を付けていること
食事や食材購入時の行動5項目について、「常に気を付けている」、「ある程度気を付けている」と回答した人を【気を付けている】、「全く気を付けていない」、「あまり気を付けていない」、「どちらとも言えない」と回答した人を【気を付けていない・どちらとも言えない】とし、鶏肉による食中毒リスクの認知度合とのクロス集計を行った。

· 鶏肉による食中毒リスクに関して【知っている】層の方が、行動5項目全てにおいて【気を付けている】と回答した割合が高い。
· 【知っている】層の中でも3項目全てを知っている層は、1～2項目しか知らない層に比べ、「④出来上がった料理はすぐ食べるようにしている」という項目でのみ【気を付けている】と回答した割合が高かったが、他の項目での差は見られなかった。（図表2-1-1～2-1-5）


【図表2-1-1　①しっかり火の通ったものを食べるようにしている】
[image: ]
[image: ]

【図表2-1-2　②食肉の生食をしないようにしている】
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【図表2-1-3　③トイレの後や調理・食事前にはしっかり手を洗っている】
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【図表2-1-4　④出来上がった料理はすぐ食べるようにしている】
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【図表2-1-5　⑤購入した食材等はすぐに冷蔵庫に入れている】
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料理をする際に気を付けていること
　普段料理をするかどうかの質問に対し「料理をする」と回答した人（n=662）に、料理をする際の行動6項目にどの程度気を付けているかを質問した。それぞれの項目に「常に気を付けている」、「ある程度気を付けている」と回答した人を【気を付けている】、「全く気を付けていない」、「あまり気を付けていない」、「どちらとも言えない」と回答した人を【気を付けていない・どちらとも言えない】とし、鶏肉による食中毒リスクの認知度合とのクロス集計を行った。

· 鶏肉による食中毒リスクを【知っている】層の方が、行動6項目全てにおいて【気を付けている】と回答した割合が高い。
· 鶏肉による食中毒リスクを【知っている】層の中でも3項目全て知っている層は、1～2項目しか知らない層に比べ、「⑦まな板や包丁を食材によって使い分けている」、「⑧他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する」、「⑩鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する」、「⑪鶏肉に触った手はしっかりと洗っている」の4項目について【気を付けている】と回答した割合が高い。（図表2-1-6～2-1-11）

　鶏肉による食中毒リスクを【知っている】層の中でも3項目全てで知っている層と1～2項目しか知らない層との間に有意差が見られなかった2項目「⑥鶏肉は中心部が白くなるまで十分加熱している」と「⑨使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う」は、全体の8～9割が【気を付けている】と回答しており、ある程度浸透している行動であると考えられる。対して有意差の見られた4項目は、全体で【気を付けている】と回答した割合が比較的低く（3～7割）、ややハードルの高い行動であると予想され、これらで有意差が見られたということは、鶏肉による食中毒リスクを認識している人ほど、料理をする際の行動に気を付けている傾向にあると考えられる。

【図表2-1-6　⑥鶏肉は中心部が白くなるまで十分加熱している】
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【図表2-1-7　⑦まな板や包丁を食材によって使い分けている】
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【図表2-1-8　⑧他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する】
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【図表2-1-9　⑨使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う】
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【図表2-1-10　⑩使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する】
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【図表2-1-11　⑪鶏肉に触った手はしっかりと洗っている】
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　2-2　年齢層、家族構成別、鶏肉による食中毒リスクの認知・実際の行動との関係性
　回答者の年齢層や家族構成（子ども、高齢者の有無）により、鶏肉による食中毒リスクの認知度合や、食中毒にならないための行動に差が見られるかを検証する。
年齢層については、18～39歳の回答者を【若年層】、40～59歳の回答者を【中間層】、60歳以上の回答者を【高齢層】、家族構成については、「未就学児がいる」、「小学生の子どもがいる」と回答した人を【子どもがいる】、そうでない人を【子どもがいない】、また「65歳以上の高齢者がいる」と回答した人を【高齢者がいる】、そうでない人を【高齢者がいない】とし、鶏肉の食中毒リスクの認知、食事や料理の際の行動との関係性を分析する。

鶏肉による食中毒リスクの認知
· 年齢層別では、鶏肉による食中毒リスクの認知度合に差が見られなかった。
· 家族構成別では、「飲食店で出された鶏肉料理であっても、生もしくは加熱不十分な場合、食中毒の危険性がある」の項目について、【子どもがいる】層、及び【高齢者がいる】層の方が、「知っている」と回答した割合が高かった。他の2項目については、家族構成による差は見られなかった。（図表2-2-1～2-2-3）

【図表2-2-1　新鮮な鶏肉であっても食中毒の危険性がある】
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【図表2-2-2　飲食店で出された鶏肉料理であっても食中毒の危険性がある】
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【図表2-2-3　市販の鶏肉に食中毒菌が付着している場合が多い】
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食事や食材購入の際、食中毒にならないために気を付けていること
· 年齢層別では、高齢層が他の年齢層に比べ、行動5項目全てにおいて【気を付けている】と回答した割合が高い。
· 家族構成別では、子どもの有無による差は見られなかったが、高齢者の有無では【高齢者がいる】層の方が、「①食材（特に食肉）は、しっかり中心まで火を通ったものを食べるようにしている」、「②飲食店を含め、食肉の生食をしないようにしている」、「③トイレの後や調理前、食事前にはしっかり手を洗っている」、「④出来上がった料理はすぐ食べるようにしている」の4項目について、【気を付けている】と回答した割合が高い。（図表2-2-4～2-2-8）

【図表2-2-4　①しっかり火の通ったものを食べるようにしている】
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【図表2-2-5　②食肉の生食をしないようにしている】
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【図表2-2-6　③トイレの後や調理・食事前にはしっかり手を洗っている】
[image: ]
[image: ]
【図表2-2-7　④出来上がった料理はすぐ食べるようにしている】
[image: ]
[image: ]

【図表2-2-8　⑤購入した食材等はすぐに冷蔵庫に入れている】
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料理をする際に気を付けていること
· 年齢層別では、「⑧他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する」、「⑩鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する」の2項目において、高齢層に比べ若年層で【気を付けている】と回答した割合が高かったが、それ以外の項目では年齢層による大きな差は見られなかった。
· 家族構成別では、【子どもがいない】層に比べ【子どもがいる】層の方が、「⑧他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する」、「⑨鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う」、「⑪鶏肉に触った手はしっかりと洗っている」の3項目について【気を付けている】と回答した割合が高い。高齢者の有無では、料理をする際の行動に大きな差は見られなかった。（図表2-2-9～2-2-14）

　年齢層別では、食事や食材購入時の行動について、高齢層が他の年齢層に比べ、気を付けている傾向にある一方で、料理をする際の行動については若年層・中間層の方がやや気を付けている傾向にある。家族構成別では、食事や食材購入時の行動について、【高齢者がいる】層の方が、そうでない層に比べ気を付けている傾向にあったが、料理をする際の行動については、同居家族における高齢者の有無による大きな差は見られなかった。一方で【子どもがいる】層については、食事や食材購入時の行動について、【子どもがいない】層との間に大きな差は見られなかったが、料理をする際の行動については、【子どもがいない】層に比べ、やや気を付けている傾向にあることが分かった。





【図表2-2-9　⑥鶏肉は中心部が白くなるまで十分加熱している】
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【図表2-2-10　⑦まな板や包丁を食材によって使い分けている】
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[image: ]

【図表2-2-11　⑧他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する】
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【図表2-2-12　⑨使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う】
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【図表2-2-13　⑩使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する】
[image: ]
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【図表2-2-14　⑪鶏肉に触った手はしっかりと洗っている】
[image: ]
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　2-3　食中毒経験と、鶏肉による食中毒リスクの認知・実際の行動との関係性
　同居家族を含めた食中毒の経験の有無により、鶏肉による食中毒リスクの認知度合や、食中毒にならないための行動に差が見られるかを検証する。
これまでに同居家族を含め食中毒になったことがあるか、との質問に対し、「なったことがある」と回答した人を【経験あり】、「なったことがない」、「覚えていない・わからない」と回答した人を【経験なし・覚えていない】とし、鶏肉の食中毒リスクについての認知、食事や料理をする際の行動に差が見られるかを検証する。

鶏肉による食中毒リスクの認知
· 食中毒になった経験について、【経験あり】と回答した層の方が、3項目全てにおいて「知っている」と回答した割合が高い。（図表2-3-1～2-3-3）

【図表2-3-1　新鮮な鶏肉であっても食中毒の危険性がある】
[image: ]
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【図表2-3-2　飲食店で出された鶏肉料理であっても食中毒の危険性がある】
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[image: ]
【図表2-3-3　市販の鶏肉に食中毒菌が付着している場合が多い】
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食事や食材購入の際、食中毒にならないために気を付けていること
· 食中毒になった経験について【経験あり】と回答した層の方が、「①食材（特に食肉）は、しっかり中心まで火を通ったものを食べるようにしている」、「⑤購入した食材等はすぐに冷蔵庫に入れている」の2項目について【気を付けている】と回答した割合が高いが、その他の項目については食中毒になった経験の有無での差は見られなかった。（図表2-3-4～2-3-8）

【図表2-3-4　①しっかり火の通ったものを食べるようにしている】
[image: ]
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【図表2-3-5　②食肉の生食をしないようにしている】
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【図表2-3-6　③トイレの後や調理・食事前にはしっかり手を洗っている】
[image: ]
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【図表2-3-7　④出来上がった料理はすぐ食べるようにしている】
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【図表2-3-8　⑤購入した食材等はすぐに冷蔵庫に入れている】
[image: ]
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料理をする際に気を付けていること
· 「⑪鶏肉に触った手はしっかりと洗っている」の項目のみ【気を付けている】と回答した割合は【経験あり】と回答した人の方が高いが、その他の項目については大きな差は見られなかった。（図表2-3-9～2-3-14）

【図表2-3-9　⑥鶏肉は中心部が白くなるまで十分加熱している】
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【図表2-3-10　⑦まな板や包丁を食材によって使い分けている】
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【図表2-3-11　⑧他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する】
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【図表2-3-12　⑨使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う】
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【図表2-3-13　⑩使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する】
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【図表2-3-14　⑪鶏肉に触った手はしっかりと洗っている】
[image: ]
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過去1年における鶏肉の生食経験
　カンピロバクター食中毒による健康被害の一因として、飲食店等での鶏肉の生食（鶏刺しや鶏タタキ等）が挙げられることから、食中毒経験と過去1年での鶏肉の生食経験との関係性を調べる。この1年以内に鶏肉を生食した経験を尋ねる質問（複数回答）に対し、「外食時に食べたことがある」、「家庭で食べたことがある」、「中食で食べたことがある」のいずれか1つ以上回答した人を【食べた】層、「食べたことがない」もしくは「覚えていない」と回答した人を【食べていない・覚えていない】層とする。
· 食中毒の【経験あり】と回答した人の方が、この1年以内に鶏刺しや鶏タタキといった生・加熱不十分の鶏肉を【食べた】と回答した割合が高い。（図表2-3-15）

　食中毒になったことのある人の方が、鶏肉による食中毒リスクの認知度合が高く、食事や料理をする際の行動については気を付けている傾向が多少見られた。一方、この1年に鶏肉の生食を行った割合は食中毒になったことのある人の方が高く、食中毒経験が鶏肉の生食を控えることにつながっているかは、本調査で確認できなかった。

【図表2-3-15】
[image: ]
[image: ]
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Q1.あなたは、現在流通している食品が安全・安心だと思いますか。(SA)

n %

全体 1000 100.0

安全・安心だと思う 85 8.5

どちらかというと安全・安心だと思う 608 60.8

どちらかというと安全・安心だと思わない 177 17.7

安全・安心だと思わない 52 5.2

わからない

78 7.8

【安心層】

693 69.3

【不安層】 229 22.9
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

6.鶏肉に触った手はしっかりと洗っている
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全体

662 248 242 97 58 17 490 172

100.0 37.5 36.6 14.7 8.8 2.6 74.0 26.0

食中毒になった経験 【経験あり】

167 76 58 20 9 4 134 33

100.0 45.5 34.7 12.0 5.4 2.4 80.2 19.8

【経験なし・覚えていない】 495 172 184 77 49 13 356 139

100.0 34.7 37.2 15.6 9.9 2.6 71.9 28.1ｐ値＝0.03399
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過去1年における鶏肉の生食経験
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image4.emf
Q2.食品が安全・安心だと思う理由は何ですか。(MA)

n %

全体 693 100.0

国や都道府県など行政の取締りが強化されたから 147 21.2

以前と比べて食に関わる法律が強化されたから 259 37.4

生産者・販売者など事業者を信頼しているから 280 40.4

食に関わる情報が多く提供されているから 266 38.4

消費者自身の知識が向上したから 213 30.7

現在発生している問題の程度は許容範囲内だと思うから 76 11.0

その他 8 1.2

わからない 61 8.8
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Q3.食品に関して不安に思うものは何ですか。(MA)

n %

全体 229 100.0

原産地や賞味期限等の偽装表示 147 64.2

BSE（牛海綿状脳症）や鳥インフルエンザなどの家畜の病気 78 34.1

食肉や卵・魚介類に使用される抗生物質などの残留 116 50.7

食品に意図せず含まれる有害な物質（カドミウム、メチル水銀、ダイオキシンなど） 93 40.6

輸入食品の安全性（原材料として輸入品を使った場合を含む） 123 53.7

添加物の不適正使用 140 61.1

遺伝子組換え作物の使用 92 40.2

農薬の不適正使用 98 42.8

いわゆる健康食品の誇大広告や健康被害 63 27.5

食品の不衛生な取り扱い（食中毒菌の混在や製造工程中の毛髪の混入など） 99 43.2

放射性物質による食品への影響 67 29.3

その他 1 0.4

わからない 17 7.4
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Q4.食品に関して不安に思う理由は何ですか。(MA)

n %

全体 229 100.0

法令に不備がある 70 30.6

行政の取組が不十分である 83 36.2

生産者や企業のモラルが低下している 136 59.4

輸入食品に頼りすぎている 115 50.2

食の安全・安心に関する情報・説明が不足している 84 36.7

食の安全・安心をゆるがすニュースが多い 88 38.4

消費者の意見が行政の施策に反映されていない 68 29.7

消費者の意見が生産者・事業者に反映されていない 65 28.4

その他 3 1.3

わからない 20 8.7
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Q5.食の安全・安心について、行政に対して期待することは何ですか。(MA)

n %

全体 1000 100.0

農畜産現場での生産者への指導徹底（農薬の適正使用など） 435 43.5

国内の食品関連事業者への監視・指導の強化（表示や製造・販売現場でのチェックなど） 518 51.8

輸入業者への指導強化 547 54.7

食品検査体制の強化（検査機器の整備など） 483 48.3

食の安全・安心に関する知識の普及啓発 356 35.6

食品業界の「食の安全・安心」に対する自主的な取組の促進 304 30.4

消費者・食品関連事業者・行政による意見交換会の実施 152 15.2

食品によるものと疑われる重大な健康被害についての情報の速やかな提供 372 37.2

違反食品や事業者による不良食品の自主回収等の情報の提供 362 36.2

その他 7 0.7

特に期待するものはない 132 13.2
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Q6.事業者は、法令を守ることはもとより、特にどのような点に力をいれていくべきだと考えますか。(MA)

n %

全体 1000 100.0

消費者に対する積極的な情報提供 520 52.0

相談窓口の充実 202 20.2

消費者の意見を経営に生かすモニター制度の充実 165 16.5

内部チェック機能の強化 495 49.5

外部機関によるチェックの導入 537 53.7

消費者に対する積極的な製造工程の公開 219 21.9

自主的に検査するなど自主管理の強化 307 30.7

消費者との意見交換会の実施 94 9.4

トレーサビリティのシステムづくり 187 18.7

わかりやすい表示 380 38.0

地産地消の促進への取組 202 20.2

企業倫理の確立 244 24.4

内部通報制度の確立 235 23.5

その他 4 0.4

わからない 120 12.0
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image14.emf
Q14.あなたは、食の安全性に関する情報を、普段どこから手に入れていますか。(MA)

n %

全体 1000 100.0

テレビ 757 75.7

ラジオ 72 7.2

インターネット 528 52.8

新聞の記事や広告 321 32.1

スーパーなどの店頭 104 10.4

市販されている雑誌や本 69 6.9

市町村からの広報誌 111 11.1

大阪府の発行する「府政だより」やリーフレット、パンフレット類 77 7.7

メールマガジン（大阪府の「食の安全安心メールマガジン」など） 28 2.8

近所や職場などの友人との会話 114 11.4

その他： 4 0.4

特に情報は手に入れていない 114 11.4
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

1.食材（特に食肉）は、しっかり中心まで火を通ったものを食べるようにしている(SA)
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【知っている】

798 356 359 53 24 6 715 83

100.0 44.6 45.0 6.6 3.0 0.8 89.6 10.4

【知らない】 202 36 75 47 24 20 111 91

100.0 17.8 37.1 23.3 11.9 9.9 55.0 45.0ｐ値＝0.00000

3項目 489 234 201 35 17 2 435 54

100.0 47.9 41.1 7.2 3.5 0.4 89.0 11.0

1～2項目 309 122 158 18 7 4 280 29
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

2.飲食店を含め、食肉の生食をしないようにしている(SA)

ｎ

常

に

気

を

付

け

て

い

る

あ

る

程

度

気

を

付

け

て

い

る ど

ち

ら

と

も

言

え

な

い

あ

ま

り

気

を

付

け

て

い

な

い 全

く

気

を

付

け

て

い

な

い

【

気

を

付

け

て

い

る

】

【

気

を

付

け

て

い

な

い

・

ど

ち

ら

と

も

言

え

な

い

】

1000 356 304 205 97 38 660 340

100.0 35.6 30.4 20.5 9.7 3.8 66.0 34.0

【知っている】

798 323 260 135 70 10 583 215

100.0 40.5 32.6 16.9 8.8 1.3 73.1 26.9

【知らない】 202 33 44 70 27 28 77 125
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全体

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

3.トイレの後や調理前、食事前にはしっかり手を洗っている(SA)
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【知っている】

798 406 298 57 31 6 704 94

100.0 50.9 37.3 7.1 3.9 0.8 88.2 11.8

【知らない】 202 36 66 63 20 17 102 100

100.0 17.8 32.7 31.2 9.9 8.4 50.5 49.5ｐ値＝0.00000

3項目 489 263 169 32 20 5 432 57

100.0 53.8 34.6 6.5 4.1 1.0 88.3 11.7

1～2項目 309 143 129 25 11 1 272 37

100.0 46.3 41.7 8.1 3.6 0.3 88.0 12.0
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鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

4.出来上がった料理はすぐ食べるようにしている(SA)
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【知っている】

798 153 381 182 75 7 534 264

100.0 19.2 47.7 22.8 9.4 0.9 66.9 33.1

【知らない】 202 19 61 71 33 18 80 122

100.0 9.4 30.2 35.1 16.3 8.9 39.6 60.4ｐ値＝0.00000

3項目 489 120 226 93 45 5 346 143

100.0 24.5 46.2 19.0 9.2 1.0 70.8 29.2

1～2項目 309 33 155 89 30 2 188 121

100.0 10.7 50.2 28.8 9.7 0.6 60.8 39.2ｐ値＝0.00373
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鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

5.購入した食材等はすぐに冷蔵庫に入れている(SA)
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100.0 40.4 41.9 12.2 3.4 2.1 82.3 17.7

【知っている】

798 368 343 69 14 4 711 87

100.0 46.1 43.0 8.6 1.8 0.5 89.1 10.9

【知らない】 202 36 76 53 20 17 112 90

100.0 17.8 37.6 26.2 9.9 8.4 55.4 44.6ｐ値＝0.00000

3項目 489 239 205 37 6 2 444 45

100.0 48.9 41.9 7.6 1.2 0.4 90.8 9.2

1～2項目 309 129 138 32 8 2 267 42

100.0 41.7 44.7 10.4 2.6 0.6 86.4 13.6
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鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

1.鶏肉は中心部が白くなるまで十分加熱している
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100.0 62.2 29.8 6.0 1.2 0.8 92.0 8.0

【知っている】

559 377 161 18 2 1 538 21

100.0 67.4 28.8 3.2 0.4 0.2 96.2 3.8

【知らない】 103 35 36 22 6 4 71 32

100.0 34.0 35.0 21.4 5.8 3.9 68.9 31.1ｐ値＝0.00000

3項目 343 241 90 11 1 0 331 12

100.0 70.3 26.2 3.2 0.3 0.0 96.5 3.5

1～2項目 216 136 71 7 1 1 207 9

100.0 63.0 32.9 3.2 0.5 0.5 95.8 4.2

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

2.まな板や包丁を食材によって使い分けている
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全体

662 167 194 123 98 80 361 301

100.0 25.2 29.3 18.6 14.8 12.1 54.5 45.5

【知っている】

559 154 170 89 82 64 324 235

100.0 27.5 30.4 15.9 14.7 11.4 58.0 42.0

【知らない】 103 13 24 34 16 16 37 66

100.0 12.6 23.3 33.0 15.5 15.5 35.9 64.1ｐ値＝0.00004

3項目 343 109 104 50 48 32 213 130

100.0 31.8 30.3 14.6 14.0 9.3 62.1 37.9

1～2項目 216 45 66 39 34 32 111 105

100.0 20.8 30.6 18.1 15.7 14.8 51.4 48.6ｐ値＝0.01249

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

3.他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する
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全体

662 176 186 137 117 46 362 300

100.0 26.6 28.1 20.7 17.7 6.9 54.7 45.3

【知っている】

559 162 166 104 94 33 328 231

100.0 29.0 29.7 18.6 16.8 5.9 58.7 41.3

【知らない】 103 14 20 33 23 13 34 69

100.0 13.6 19.4 32.0 22.3 12.6 33.0 67.0ｐ値＝0.00000

3項目 343 116 105 61 45 16 221 122

100.0 33.8 30.6 17.8 13.1 4.7 64.4 35.6

1～2項目 216 46 61 43 49 17 107 109

100.0 21.3 28.2 19.9 22.7 7.9 49.5 50.5ｐ値＝0.00050

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

4.鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う
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全体

662 329 211 67 45 10 540 122

100.0 49.7 31.9 10.1 6.8 1.5 81.6 18.4

【知っている】

559 305 175 43 32 4 480 79

100.0 54.6 31.3 7.7 5.7 0.7 85.9 14.1

【知らない】 103 24 36 24 13 6 60 43

100.0 23.3 35.0 23.3 12.6 5.8 58.3 41.7ｐ値＝0.00000

3項目 343 197 104 24 17 1 301 42

100.0 57.4 30.3 7.0 5.0 0.3 87.8 12.2

1～2項目 216 108 71 19 15 3 179 37

100.0 50.0 32.9 8.8 6.9 1.4 82.9 17.1

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

5.鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する
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662 111 130 141 184 96 241 421

100.0 16.8 19.6 21.3 27.8 14.5 36.4 63.6

【知っている】

559 104 116 112 144 83 220 339

100.0 18.6 20.8 20.0 25.8 14.8 39.4 60.6

【知らない】 103 7 14 29 40 13 21 82

100.0 6.8 13.6 28.2 38.8 12.6 20.4 79.6ｐ値＝0.00024

3項目 343 86 78 66 78 35 164 179

100.0 25.1 22.7 19.2 22.7 10.2 47.8 52.2

1～2項目 216 18 38 46 66 48 56 160

100.0 8.3 17.6 21.3 30.6 22.2 25.9 74.1ｐ値＝0.00000

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

6.鶏肉に触った手はしっかりと洗っている
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全体

662 248 242 97 58 17 490 172

100.0 37.5 36.6 14.7 8.8 2.6 74.0 26.0

【知っている】

559 233 208 70 38 10 441 118

100.0 41.7 37.2 12.5 6.8 1.8 78.9 21.1

【知らない】 103 15 34 27 20 7 49 54

100.0 14.6 33.0 26.2 19.4 6.8 47.6 52.4ｐ値＝0.00000

3項目 343 157 130 37 16 3 287 56

100.0 45.8 37.9 10.8 4.7 0.9 83.7 16.3

1～2項目 216 76 78 33 22 7 154 62

100.0 35.2 36.1 15.3 10.2 3.2 71.3 28.7ｐ値＝0.00048

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること

鶏肉の食中毒リスクに関して

知っていること（個数）
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Q10.あなたは、次の項目について知っていますか。

1.新鮮な鶏肉であっても食中毒の危険性がある(SA)

ｎ

知

っ

て

い

る

知

ら

な

い

全体

1000 688 312

100.0 68.8 31.2

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 197 100

100.0 66.3 33.7

【中間層（40～59歳）】 322 223 99

100.0 69.3 30.7

【高齢層（60歳以上）】 381 268 113

100.0 70.3 29.7

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 106 42

100.0 71.6 28.4

【子どもがいない】 852 582 270

100.0 68.3 31.7

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 267 105

100.0 71.8 28.2

【高齢者がいない】 628 421 207

100.0 67.0 33.0
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Q10.あなたは、次の項目について知っていますか。

2.飲食店で出された鶏肉料理であっても、生もしくは加熱不十分な場合、食中毒の危険性がある(SA)

ｎ

知

っ

て

い

る

知

ら

な

い

全体

1000 766 234

100.0 76.6 23.4

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 216 81

100.0 72.7 27.3

【中間層（40～59歳）】 322 250 72

100.0 77.6 22.4

【高齢層（60歳以上）】 381 300 81

100.0 78.7 21.3

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 123 25

100.0 83.1 16.9

【子どもがいない】 852 643 209

100.0 75.5 24.5ｐ値＝0.04276

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 299 73

100.0 80.4 19.6

【高齢者がいない】 628 467 161

100.0 74.4 25.6ｐ値＝0.02994
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Q10.あなたは、次の項目について知っていますか。

3.市販の鶏肉に食中毒菌が付着している場合が多い(SA)

ｎ

知

っ

て

い

る

知

ら

な

い

全体

1000 533 467

100.0 53.3 46.7

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 166 131

100.0 55.9 44.1

【中間層（40～59歳）】 322 180 142

100.0 55.9 44.1

【高齢層（60歳以上）】 381 187 194

100.0 49.1 50.9

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 86 62

100.0 58.1 41.9

【子どもがいない】 852 447 405

100.0 52.5 47.5

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 203 169

100.0 54.6 45.4

【高齢者がいない】 628 330 298

100.0 52.5 47.5
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

1.食材（特に食肉）は、しっかり中心まで火を通ったものを食べるようにしている(SA)
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も
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全体

1000 392 434 100 48 26 826 174

100.0 39.2 43.4 10.0 4.8 2.6 82.6 17.4高齢層との検定結果

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 109 129 28 22 9 238 59

100.0 36.7 43.4 9.4 7.4 3.0 80.1 19.9ｐ値＝0.00540

【中間層（40～59歳）】 322 113 140 39 19 11 253 69

100.0 35.1 43.5 12.1 5.9 3.4 78.6 21.4ｐ値＝0.00083

【高齢層（60歳以上）】 381 170 165 33 7 6 335 46

100.0 44.6 43.3 8.7 1.8 1.6 87.9 12.1

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 58 63 13 12 2 121 27

100.0 39.2 42.6 8.8 8.1 1.4 81.8 18.2

【子どもがいない】 852 334 371 87 36 24 705 147

100.0 39.2 43.5 10.2 4.2 2.8 82.7 17.3

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 166 155 38 10 3 321 51

100.0 44.6 41.7 10.2 2.7 0.8 86.3 13.7

【高齢者がいない】 628 226 279 62 38 23 505 123

100.0 36.0 44.4 9.9 6.1 3.7 80.4 19.6ｐ値＝0.01783
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

2.飲食店を含め、食肉の生食をしないようにしている(SA)
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全体

1000 356 304 205 97 38 660 340

100.0 35.6 30.4 20.5 9.7 3.8 66.0 34.0高齢層との検定結果

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 77 94 57 54 15 171 126

100.0 25.9 31.6 19.2 18.2 5.1 57.6 42.4ｐ値＝0.00000

【中間層（40～59歳）】 322 103 85 88 29 17 188 134

100.0 32.0 26.4 27.3 9.0 5.3 58.4 41.6ｐ値＝0.00000

【高齢層（60歳以上）】 381 176 125 60 14 6 301 80

100.0 46.2 32.8 15.7 3.7 1.6 79.0 21.0

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 43 47 32 22 4 90 58

100.0 29.1 31.8 21.6 14.9 2.7 60.8 39.2

【子どもがいない】 852 313 257 173 75 34 570 282

100.0 36.7 30.2 20.3 8.8 4.0 66.9 33.1

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 166 113 70 17 6 279 93

100.0 44.6 30.4 18.8 4.6 1.6 75.0 25.0

【高齢者がいない】 628 190 191 135 80 32 381 247

100.0 30.3 30.4 21.5 12.7 5.1 60.7 39.3ｐ値＝0.00000
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

3.トイレの後や調理前、食事前にはしっかり手を洗っている(SA)
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全体

1000 442 364 120 51 23 806 194

100.0 44.2 36.4 12.0 5.1 2.3 80.6 19.4高齢層との検定結果

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 122 103 41 22 9 225 72

100.0 41.1 34.7 13.8 7.4 3.0 75.8 24.2ｐ値＝0.00117

【中間層（40～59歳）】 322 132 123 38 21 8 255 67

100.0 41.0 38.2 11.8 6.5 2.5 79.2 20.8ｐ値＝0.02624

【高齢層（60歳以上）】 381 188 138 41 8 6 326 55

100.0 49.3 36.2 10.8 2.1 1.6 85.6 14.4

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 78 47 13 8 2 125 23

100.0 52.7 31.8 8.8 5.4 1.4 84.5 15.5

【子どもがいない】 852 364 317 107 43 21 681 171

100.0 42.7 37.2 12.6 5.0 2.5 79.9 20.1

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 179 138 44 9 2 317 55

100.0 48.1 37.1 11.8 2.4 0.5 85.2 14.8

【高齢者がいない】 628 263 226 76 42 21 489 139

100.0 41.9 36.0 12.1 6.7 3.3 77.9 22.1ｐ値＝0.00450
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

4.出来上がった料理はすぐ食べるようにしている(SA)
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全体

1000 172 442 253 108 25 614 386

100.0 17.2 44.2 25.3 10.8 2.5 61.4 38.6

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 47 130 64 46 10 177 120

100.0 15.8 43.8 21.5 15.5 3.4 59.6 40.4

【中間層（40～59歳）】 322 57 129 90 37 9 186 136

100.0 17.7 40.1 28.0 11.5 2.8 57.8 42.2

【高齢層（60歳以上）】 381 68 183 99 25 6 251 130中間層と高齢層

100.0 17.8 48.0 26.0 6.6 1.6 65.9 34.1　ｐ値＝0.02707

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 22 63 33 27 3 85 63

100.0 14.9 42.6 22.3 18.2 2.0 57.4 42.6

【子どもがいない】 852 150 379 220 81 22 529 323

100.0 17.6 44.5 25.8 9.5 2.6 62.1 37.9

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 65 180 100 24 3 245 127

100.0 17.5 48.4 26.9 6.5 0.8 65.9 34.1

【高齢者がいない】 628 107 262 153 84 22 369 259

100.0 17.0 41.7 24.4 13.4 3.5 58.8 41.2ｐ値＝0.02576
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

5.購入した食材等はすぐに冷蔵庫に入れている(SA)
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全体

1000 404 419 122 34 21 823 177

100.0 40.4 41.9 12.2 3.4 2.1 82.3 17.7高齢層との検定結果

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

297 111 122 40 14 10 233 64

100.0 37.4 41.1 13.5 4.7 3.4 78.5 21.5ｐ値＝0.00012

【中間層（40～59歳）】 322 110 140 50 16 6 250 72

100.0 34.2 43.5 15.5 5.0 1.9 77.6 22.4ｐ値＝0.00003

【高齢層（60歳以上）】 381 183 157 32 4 5 340 41

100.0 48.0 41.2 8.4 1.0 1.3 89.2 10.8

家族構成（子どもの有無） 【子どもがいる】 148 63 57 19 8 1 120 28

100.0 42.6 38.5 12.8 5.4 0.7 81.1 18.9

【子どもがいない】 852 341 362 103 26 20 703 149

100.0 40.0 42.5 12.1 3.1 2.3 82.5 17.5

家族構成（高齢者の有無） 【高齢者がいる】 372 158 155 51 7 1 313 59

100.0 42.5 41.7 13.7 1.9 0.3 84.1 15.9

【高齢者がいない】 628 246 264 71 27 20 510 118

100.0 39.2 42.0 11.3 4.3 3.2 81.2 18.8
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

1.鶏肉は中心部が白くなるまで十分加熱している
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全体

662 412 197 40 8 5 609 53

100.0 62.2 29.8 6.0 1.2 0.8 92.0 8.0

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

194 114 61 14 3 2 175 19

100.0 58.8 31.4 7.2 1.5 1.0 90.2 9.8

【中間層（40～59歳）】 202 128 62 8 2 2 190 12

100.0 63.4 30.7 4.0 1.0 1.0 94.1 5.9

【高齢層（60歳以上）】 266 170 74 18 3 1 244 22

100.0 63.9 27.8 6.8 1.1 0.4 91.7 8.3

家族構成 【子どもがいる】 105 69 26 8 2 0 95 10

（子どもの有無） 100.0 65.7 24.8 7.6 1.9 0.0 90.5 9.5

【子どもがいない】 557 343 171 32 6 5 514 43

100.0 61.6 30.7 5.7 1.1 0.9 92.3 7.7

家族構成 【高齢者がいる】 230 149 64 14 3 0 213 17

（高齢者の有無） 100.0 64.8 27.8 6.1 1.3 0.0 92.6 7.4

【高齢者がいない】 432 263 133 26 5 5 396 36

100.0 60.9 30.8 6.0 1.2 1.2 91.7 8.3
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

2.まな板や包丁を食材によって使い分けている
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全体

662 167 194 123 98 80 361 301

100.0 25.2 29.3 18.6 14.8 12.1 54.5 45.5

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

194 52 51 30 29 32 103 91

100.0 26.8 26.3 15.5 14.9 16.5 53.1 46.9

【中間層（40～59歳）】 202 47 54 46 30 25 101 101

100.0 23.3 26.7 22.8 14.9 12.4 50.0 50.0

【高齢層（60歳以上）】 266 68 89 47 39 23 157 109

100.0 25.6 33.5 17.7 14.7 8.6 59.0 41.0

家族構成 【子どもがいる】 105 29 28 18 13 17 57 48

（子どもの有無） 100.0 27.6 26.7 17.1 12.4 16.2 54.3 45.7

【子どもがいない】 557 138 166 105 85 63 304 253

100.0 24.8 29.8 18.9 15.3 11.3 54.6 45.4

家族構成 【高齢者がいる】 230 56 74 43 36 21 130 100

（高齢者の有無） 100.0 24.3 32.2 18.7 15.7 9.1 56.5 43.5

【高齢者がいない】 432 111 120 80 62 59 231 201

100.0 25.7 27.8 18.5 14.4 13.7 53.5 46.5
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

3.他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する
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全体

662 176 186 137 117 46 362 300

100.0 26.6 28.1 20.7 17.7 6.9 54.7 45.3

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

194 61 60 26 36 11 121 73若年層と高齢層

100.0 31.4 30.9 13.4 18.6 5.7 62.4 37.6　ｐ値＝0.00109

【中間層（40～59歳）】 202 62 54 42 27 17 116 86中間層と高齢層

100.0 30.7 26.7 20.8 13.4 8.4 57.4 42.6　ｐ値＝0.02530

【高齢層（60歳以上）】 266 53 72 69 54 18 125 141

100.0 19.9 27.1 25.9 20.3 6.8 47.0 53.0

家族構成 【子どもがいる】 105 37 34 12 13 9 71 34

（子どもの有無） 100.0 35.2 32.4 11.4 12.4 8.6 67.6 32.4

【子どもがいない】 557 139 152 125 104 37 291 266

100.0 25.0 27.3 22.4 18.7 6.6 52.2 47.8ｐ値＝0.00370

家族構成 【高齢者がいる】 230 54 65 60 44 7 119 111

（高齢者の有無） 100.0 23.5 28.3 26.1 19.1 3.0 51.7 48.3

【高齢者がいない】 432 122 121 77 73 39 243 189

100.0 28.2 28.0 17.8 16.9 9.0 56.3 43.8
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

4.鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う
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全体

662 329 211 67 45 10 540 122

100.0 49.7 31.9 10.1 6.8 1.5 81.6 18.4

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

194 104 57 17 13 3 161 33

100.0 53.6 29.4 8.8 6.7 1.5 83.0 17.0

【中間層（40～59歳）】 202 111 55 21 11 4 166 36

100.0 55.0 27.2 10.4 5.4 2.0 82.2 17.8

【高齢層（60歳以上）】 266 114 99 29 21 3 213 53

100.0 42.9 37.2 10.9 7.9 1.1 80.1 19.9

家族構成 【子どもがいる】 105 62 31 6 5 1 93 12

（子どもの有無） 100.0 59.0 29.5 5.7 4.8 1.0 88.6 11.4

【子どもがいない】 557 267 180 61 40 9 447 110

100.0 47.9 32.3 11.0 7.2 1.6 80.3 19.7ｐ値＝0.04370

家族構成 【高齢者がいる】 230 104 85 23 16 2 189 41

（高齢者の有無） 100.0 45.2 37.0 10.0 7.0 0.9 82.2 17.8

【高齢者がいない】 432 225 126 44 29 8 351 81

100.0 52.1 29.2 10.2 6.7 1.9 81.3 18.8


image61.emf
(ｎ)

(662)

【若年層（18～39歳）】

(194)

【中間層（40～59歳）】

(202)

【高齢層（60歳以上）】

(266)

【子どもがいる】

(105)

【子どもがいない】

(557)

【高齢者がいる】

(230)

【高齢者がいない】

(432)

全体

年齢層別

家族構成

（子どもの有無）

家族構成

（高齢者の有無）

常に気を付けている

49.7

53.6

55.0

42.9

59.0

47.9

45.2

52.1

ある程度気を付けている

31.9

29.4

27.2

37.2

29.5

32.3

37.0

29.2

どちらとも言えない

10.1

8.8

10.4

10.9

5.7

11.0

10.0

10.2

あまり気を付けていない

6.8

6.7

5.4

7.9

4.8

7.2

7.0

6.7

全く気を付けていない

2.0


image62.emf
Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

5.鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する
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全体

662 111 130 141 184 96 241 421

100.0 16.8 19.6 21.3 27.8 14.5 36.4 63.6

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

194 43 39 32 47 33 82 112若年層と高齢層

100.0 22.2 20.1 16.5 24.2 17.0 42.3 57.7　ｐ値＝0.01454

【中間層（40～59歳）】 202 38 38 37 58 31 76 126

100.0 18.8 18.8 18.3 28.7 15.3 37.6 62.4

【高齢層（60歳以上）】 266 30 53 72 79 32 83 183

100.0 11.3 19.9 27.1 29.7 12.0 31.2 68.8

家族構成 【子どもがいる】 105 26 21 13 25 20 47 58

（子どもの有無） 100.0 24.8 20.0 12.4 23.8 19.0 44.8 55.2

【子どもがいない】 557 85 109 128 159 76 194 363

100.0 15.3 19.6 23.0 28.5 13.6 34.8 65.2

家族構成 【高齢者がいる】 230 34 47 57 68 24 81 149

（高齢者の有無） 100.0 14.8 20.4 24.8 29.6 10.4 35.2 64.8

【高齢者がいない】 432 77 83 84 116 72 160 272

100.0 17.8 19.2 19.4 26.9 16.7 37.0 63.0


image63.emf
(ｎ)

(662)

【若年層（18～39歳）】

(194)

【中間層（40～59歳）】

(202)

【高齢層（60歳以上）】

(266)

【子どもがいる】

(105)

【子どもがいない】

(557)

【高齢者がいる】

(230)

【高齢者がいない】

(432)

全体

年齢層別

家族構成

（子どもの有無）

家族構成

（高齢者の有無）

常に気を付けている

16.8

22.2

18.8

11.3

24.8

15.3

14.8

17.8

ある程度気を付けている

19.6

20.1

18.8

19.9

20.0

19.6

20.4

19.2

どちらとも言えない

21.3

16.5

18.3

27.1

12.4

23.0

24.8

19.4

あまり気を付けていない

27.8

24.2

28.7

29.7

23.8

28.5

29.6

26.9

全く気を付けていない

14.5

17.0

15.3

12.0

19.0

13.6

10.4

16.7


image64.emf
Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

6.鶏肉に触った手はしっかりと洗っている
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全体

662 248 242 97 58 17 490 172

100.0 37.5 36.6 14.7 8.8 2.6 74.0 26.0

年齢層別 【若年層（18～39歳）】

194 90 64 18 16 6 154 40

100.0 46.4 33.0 9.3 8.2 3.1 79.4 20.6

【中間層（40～59歳）】 202 80 66 33 15 8 146 56

100.0 39.6 32.7 16.3 7.4 4.0 72.3 27.7

【高齢層（60歳以上）】 266 78 112 46 27 3 190 76

100.0 29.3 42.1 17.3 10.2 1.1 71.4 28.6

家族構成 【子どもがいる】 105 48 39 6 9 3 87 18

（子どもの有無） 100.0 45.7 37.1 5.7 8.6 2.9 82.9 17.1

【子どもがいない】 557 200 203 91 49 14 403 154

100.0 35.9 36.4 16.3 8.8 2.5 72.4 27.6ｐ値＝0.02435

家族構成 【高齢者がいる】 230 74 92 42 22 0 166 64

（高齢者の有無） 100.0 32.2 40.0 18.3 9.6 0.0 72.2 27.8

【高齢者がいない】 432 174 150 55 36 17 324 108

100.0 40.3 34.7 12.7 8.3 3.9 75.0 25.0
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34.7
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12.7
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全く気を付けていない
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3.9
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Q10.あなたは、次の項目について知っていますか。

1.新鮮な鶏肉であっても食中毒の危険性がある(SA)
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て

い

る

知

ら

な

い

1000 688 312

100.0 68.8 31.2

【経験あり】 225 182 43

100.0 80.9 19.1

【経験なし・覚えていない】 775 506 269

100.0 65.3 34.7ｐ値＝0.00001

全体

食中毒になった経験
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Q10.あなたは、次の項目について知っていますか。

2.飲食店で出された鶏肉料理であっても、生もしくは加熱不十分な場合、食中毒の危険性がある(SA)

ｎ

知

っ

て

い

る

知

ら

な

い

1000 766 234

100.0 76.6 23.4

【経験あり】 225 190 35

100.0 84.4 15.6

【経験なし・覚えていない】 775 576 199

100.0 74.3 25.7ｐ値＝0.00159

全体

食中毒になった経験
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覚えていない】

(775)
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25.7
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Q10.あなたは、次の項目について知っていますか。

3.市販の鶏肉に食中毒菌が付着している場合が多い(SA)

ｎ

知

っ

て

い

る

知

ら

な

い

1000 533 467

100.0 53.3 46.7

【経験あり】 225 139 86

100.0 61.8 38.2

【経験なし・覚えていない】 775 394 381

100.0 50.8 49.2ｐ値＝0.00379

食中毒になった経験

全体
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

1.食材（特に食肉）は、しっかり中心まで火を通ったものを食べるようにしている(SA)
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1000 392 434 100 48 26 826 174

100.0 39.2 43.4 10.0 4.8 2.6 82.6 17.4

【経験あり】 225 97 100 15 11 2 197 28

100.0 43.1 44.4 6.7 4.9 0.9 87.6 12.4

【経験なし・覚えていない】 775 295 334 85 37 24 629 146

100.0 38.1 43.1 11.0 4.8 3.1 81.2 18.8ｐ値＝0.02593

全体

食中毒になった経験
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

2.飲食店を含め、食肉の生食をしないようにしている(SA)
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1000 356 304 205 97 38 660 340

100.0 35.6 30.4 20.5 9.7 3.8 66.0 34.0

【経験あり】 225 77 83 42 15 8 160 65

100.0 34.2 36.9 18.7 6.7 3.6 71.1 28.9

【経験なし・覚えていない】 775 279 221 163 82 30 500 275

100.0 36.0 28.5 21.0 10.6 3.9 64.5 35.5

全体

食中毒になった経験
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

3.トイレの後や調理前、食事前にはしっかり手を洗っている(SA)
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100.0 44.2 36.4 12.0 5.1 2.3 80.6 19.4

【経験あり】 225 115 75 19 14 2 190 35

100.0 51.1 33.3 8.4 6.2 0.9 84.4 15.6

【経験なし・覚えていない】 775 327 289 101 37 21 616 159

100.0 42.2 37.3 13.0 4.8 2.7 79.5 20.5

全体

食中毒になった経験
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

4.出来上がった料理はすぐ食べるようにしている(SA)
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100.0 17.2 44.2 25.3 10.8 2.5 61.4 38.6

【経験あり】 225 45 100 56 19 5 145 80

100.0 20.0 44.4 24.9 8.4 2.2 64.4 35.6

【経験なし・覚えていない】 775 127 342 197 89 20 469 306

100.0 16.4 44.1 25.4 11.5 2.6 60.5 39.5

食中毒になった経験

全体
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Q9.食中毒にならないために、次の項目について日頃からどの程度気を付けていますか。

5.購入した食材等はすぐに冷蔵庫に入れている(SA)
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100.0 40.4 41.9 12.2 3.4 2.1 82.3 17.7

【経験あり】 225 98 99 22 4 2 197 28

100.0 43.6 44.0 9.8 1.8 0.9 87.6 12.4

【経験なし・覚えていない】 775 306 320 100 30 19 626 149

100.0 39.5 41.3 12.9 3.9 2.5 80.8 19.2ｐ値＝0.01896

全体

食中毒になった経験
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（上段：回答者数、下段：横％）
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100.0 30.9 19.8 22.5 26.9

148 49 29 32 38

100.0 33.1 19.6 21.6 25.7

149 51 31 30 37

100.0 34.2 20.8 20.1 24.8

185 56 38 42 49

100.0 30.3 20.5 22.7 26.5

137 42 27 31 37
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100.0 29.4 19.4 23.6 27.6
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

1.鶏肉は中心部が白くなるまで十分加熱している
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662 412 197 40 8 5 609 53

100.0 62.2 29.8 6.0 1.2 0.8 92.0 8.0

食中毒になった経験 【経験あり】

167 115 42 9 1 0 157 10

100.0 68.9 25.1 5.4 0.6 0.0 94.0 6.0

【経験なし・覚えていない】 495 297 155 31 7 5 452 43

100.0 60.0 31.3 6.3 1.4 1.0 91.3 8.7
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

2.まな板や包丁を食材によって使い分けている

ｎ

常

に

気

を

付

け

て

い

る

あ

る

程

度

気

を

付

け

て

い

る

ど

ち

ら

と

も

言

え

な

い

あ

ま

り

気

を

付

け

て

い

な

い

全

く

気

を

付

け

て

い

な

い

【

気

を

付

け

て

い

る

】

【

気

を

付

け

て

い

な

い

・

ど

ち

ら

と

も

言

え

な

い

】

全体

662 167 194 123 98 80 361 301

100.0 25.2 29.3 18.6 14.8 12.1 54.5 45.5

食中毒になった経験 【経験あり】

167 48 38 32 32 17 86 81

100.0 28.7 22.8 19.2 19.2 10.2 51.5 48.5

【経験なし・覚えていない】 495 119 156 91 66 63 275 220

100.0 24.0 31.5 18.4 13.3 12.7 55.6 44.4
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

3.他の食材に菌が付着しないよう鶏肉は最後に調理する
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662 176 186 137 117 46 362 300

100.0 26.6 28.1 20.7 17.7 6.9 54.7 45.3

食中毒になった経験 【経験あり】

167 47 50 32 27 11 97 70

100.0 28.1 29.9 19.2 16.2 6.6 58.1 41.9

【経験なし・覚えていない】 495 129 136 105 90 35 265 230

100.0 26.1 27.5 21.2 18.2 7.1 53.5 46.5
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

4.鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は洗剤でしっかり洗う

ｎ

常

に

気

を

付

け

て

い

る

あ

る

程

度

気

を

付

け

て

い

る

ど

ち

ら

と

も

言

え

な

い

あ

ま

り

気

を

付

け

て

い

な

い

全

く

気

を

付

け

て

い

な

い

【

気

を

付

け

て

い

る

】

【

気

を

付

け

て

い

な

い

・

ど

ち

ら

と

も

言

え

な

い

】

全体

662 329 211 67 45 10 540 122
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食中毒になった経験 【経験あり】

167 96 46 11 10 4 142 25

100.0 57.5 27.5 6.6 6.0 2.4 85.0 15.0

【経験なし・覚えていない】 495 233 165 56 35 6 398 97

100.0 47.1 33.3 11.3 7.1 1.2 80.4 19.6
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Q13.家庭で鶏肉を調理する際、次の項目についてどの程度気を付けていますか。

5.鶏肉を切った後に使用したまな板や包丁は熱湯などで消毒する
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全体

662 111 130 141 184 96 241 421

100.0 16.8 19.6 21.3 27.8 14.5 36.4 63.6

食中毒になった経験 【経験あり】

167 26 37 35 44 25 63 104

100.0 15.6 22.2 21.0 26.3 15.0 37.7 62.3

【経験なし・覚えていない】 495 85 93 106 140 71 178 317

100.0 17.2 18.8 21.4 28.3 14.3 36.0 64.0
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