
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BSE検査の流れ 

畜産農家 

焼 却 

（頭部（舌、ほほ肉以下）・脊髄・

小腸の一部） 

食 肉 処 理 場（と畜場） 

 

 

 

４８か月齢超の牛の延髄を採取して

ＢＳＥ検査を実施 

国による 

確認検査 

焼 却 

焼肉店・スーパーなど 

食 肉 衛 生 検 査 所 

出荷（肉骨粉を使用していない旨の証明書を添付） 

特定部位を取り除く 

合 格 不合格 

合 格 

保健所で食肉の 

衛生管理の指導徹底 

検査に合格した食肉 

不合格 

食肉衛生検査所のＢＳＥ検査 


