資料４
大阪府食の安全安心メールマガジンについて

· 平成21年4月よりスタート

· 現在までの登録者数　　１３０９　人　(平成21年7月31日現在)

· 情報発信回数　　　　６５　回

緊急情報　６　回、自主回収情報　３０　回、イベント情報　１２　回、
その他　１７　回、事業者向け情報　０　回

具体的な情報例

平成21年4月28日発行（緊急情報）


平成21年6月17日発行（イベント情報）


平成21年7月14日発行（自主回収情報）


平成21年5月22日発行（その他）


ブタインフルエンザについて


■ブタインフルエンザは、豚肉や豚肉の加工品を食べることによって


感染するものではありません。


■日常の予防対策


・「咳エチケット」を心がける


・うがい、手洗いを徹底する


■ブタインフルエンザに関する情報


・食品安全委員会　http://www.fsc.go.jp/sonota/mexicous_butainflu_210427.html


・厚生労働省　http://www.mhlw.go.jp/kinkyu/kenkou/influenza/090426-02.html


■詳細情報は、食の安全安心ホームページをご覧ください。


http://www.pref.osaka.lg.jp/shokuhin/anzen/





＜お問い合わせ＞


大阪府　食の安全安心メールマガジン


Eメール：shokunoanzen-g06@sbox.pref.osaka.lg.jp





南河内地域では、大阪の食文化を支える多種多様な農産物が生産されています。また、地元産の農産物を原料とした米粉パン、ジャム、味噌、ワインなどの加工品も製造され、販売する朝市・直売所が地域に点在しています。そこで、農産物直売所情報を掲載した「朝市・直売所マップ」を南河内産直ネット（み･な･さ･んネット）が作成しました。


平成２１年６月２０日(土）から南河内産直ネット参加各直売所で、農産物等購入者先着各５０名に配布（総合計６５０名）！





■詳細は、大阪府南河内農と緑の総合事務所のホームページをご覧下さい。


http://www1.odn.ne.jp/afn-minamikawach/06/minasanmap-haihu/map09_06.html





＜お問い合わせ＞


大阪府　食の安全安心メールマガジン


Eメール：shokunoanzen-g06@sbox.pref.osaka.lg.jp





■食品等の回収について


商品名＞


製造者名＞


回収理由＞アレルギー表示（卵）の欠落 


想定される健康への影響 卵アレルギーのある方は、アレルギーの症状が出る場合があります。アレルギーのない方は特に問題ありません。





＜お問い合わせ＞


大阪府　食の安全安心メールマガジン


Eメール：shokunoanzen-g06@sbox.pref.osaka.lg.jp





■大阪版食の安全安心認証制度の認証施設について


食の安全安心に積極的に取り組んでいる事業者を認証する「大阪版食の安全安心認証制度」の認証第1号店の報告がありましたのでお知らせします。


引き続き、認証施設の報告がありましたら随時お知らせします。





平成２１年５月２０日付けで認証を受けた施設は以下のとおりです。


１．株式会社関西インフライトケイタリング（泉南市）　営業の種類：航空機内食の調理製造及び搭載


■詳細情報は、食の安全安心ホームページをご覧ください。


http://www.pref.osaka.lg.jp/shokuhin/anzen/





＜お問い合わせ＞


大阪府　食の安全安心メールマガジン


Eメール：shokunoanzen-g06@sbox.pref.osaka.lg.jp








