食の安全安心体験ツアー車中アンケート（概要）


１．バス車中での条例の説明について 

	わかりやすかった
	１４

	まあまあわかりやすかった
	１０

	むずかしかった
	　０

	その他
	　０

	無回答
	　１

	合　計
	２５


２．「条例」及び「推進計画」について 

○行政でないと出来ないところで食の安全安心に心を配ってほしい。業者の意識改革が必要ですし、消費者もしっかり自分たちの身を守らないといけない。 

○もっと消費者や食品の製造者にもわかりやすく、広めたほうがいいと思う。 

○業者のモラル向上（教育）にも力を入れていただきたく思います。 

○大きい企業だけでなく、中・小企業にも監視、指導を行って下さい。メディア等に影響されず、消費者に正しい情報を公開してほしい。 

○安全安心の点ばかりでなくエコ（マイレージ等）も考えてほしい。 

○（条例を）知らない人がたくさん居られるので情報をながすのに努力して下さい。 

○各企業、個人、一人一人がもっともっと食の安全安心に関心を持つ取り組みをどんどん企画して欲しいと思います。 

３．見学してみたい施設 

冷凍食品工場 

弁当工場 

商店施設 

税関など輸入されているものを取り扱っている所（関西空港等） 

牛肉、ハム、ソーセージを製造している所（食肉加工場） 

養魚場 

洋菓子工場 

ファーストフード店で出る食品の工場 

大阪の地場産業の施設等 

食品の製品分析をしている施設（添加物・含有農薬等） 

牛肉の解体工場 

養鶏・養豚場 

学校給食の調理室 

４．その他 

	女　性
	１５

	男　性
	１０

	合　計
	２５


	２０代
	　１

	３０代
	　２

	４０代
	　３

	５０代
	　２

	６０代
	１１

	７０代
	　６

	合　計
	２５


	食品関連事業者
	　４

	消費者
	１７

	行　政
	　０

	無回答
	　４

	合　計
	２５
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