
＊
貝
毒
の
発
生
は
特
に
春
先
に
多
く
、
大
阪
府
で
は
二
枚
貝

　
を
検
査
し
、
結
果
に
基
づ
き
注
意
を
呼
び
か
け
て
い
ま
す

　
潮
干
狩
り
を
さ
れ
る
際
は
、
貝
毒
の
発
生
情
報
を
大
阪
府

　
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
等
で
確
認
し
て
く
だ
さ
い

貝
毒
が
発
生
し
て
い
る
沿
岸
や
海
域
で
は
、
二
枚
貝
を
採
取

し
な
い

（
サ
キ
シ
ト
キ
シ
ン
等
）

（
オ
カ
ダ
酸
群
）

90

2
0

2
4

〈
食
後
2
0
分
～
3
時
間
〉

〈
食
後
数
分
～
3
0
分
〉

〈
食
後
数
～
十
数
時
間
〉

健
康
医
療
部
生
活
衛
生
室
 食
の
安
全
推
進
課
　
令
和
4
年
8
月
作
成



7
5

1
〈
1
2～
4
8時
間
〉

〈
1
2時
間
前
後
〉

〈
3
0分
～
6時
間
〉

〈
0.
5～
6時
間
〉

〈
4～
8日
間
／

　潜
伏
時
間
が
長
い
〉

下
痢
、腹
痛
、発
熱
な
ど

の
風
邪
様
症
状

頭
痛

鶏
肉
の
流
水
解
凍
に
使
用
し
た
シ
ン
ク
は

よ
く
洗
浄
す
る

食
肉
類
の
調
理
器
具
は
専
用
と
し
他
の
食

品
を
汚
染
さ
せ
な
い

少
量
の
菌
で
発
症
す
る

水
の
中
で
も
生
存
す
る


